Jozef Golian, Jana Venhartova
Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre,
Potravinarska komora Slovenska










MoZnosti spoluprdce vyskumnej sféry a praxe

spolupraca na vyvoji novych produktov, vratane ich finalnej upravy a dizajnu
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Trendy inovacii v potravinarstve
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Zhrnutie udrzatelnych technologickych moznosti a ich prepojenia s
oblast’ami potravinarskeho a napojového priemyslu urcenymi na zlepsenie

Technologické
moznosti

Senzorické
technoldgie

Udrzatelnost
obalovej techniky
a kontrola
chladiacich
podmienok

Ciele inovacii

Nové a kvalitnejSie Vyrobné procesy  Zvysenie inovacnej Moznosti riesenia

potravinarske ucinne vyuzivajuce schopnosti na pracoviskach
vyrobky zdroje
zvysit kontrolu znizit straty pokrocilé riadenie SPU v Nitre
kvality a vyrobkov; a kontrola kvality a Elektronicky nos,
bezpecnostnych rozhodovanie bezpecnosti oko, jazyk
aspektov vychadzajuce z potravin

meranych

vlastnosti vyrobkov
vysoka kvalita znizit straty Inteligentné obaly CEPOMA —
vhodnych potravin vdaka Centrum
potravinovych prediZzenej dobe polymérnych
polotovarov skladovatelnosti materialov STU

pomocou Bratislava,

udrzatelnych Chemosvit Svit



Zhrnutie udrzatelnych technologickych moznosti a ich prepojenia s
oblast’ami potravinarskeho a napojového priemyslu urcenymi na zlepsenie

Technologické Ciele inovacii

moznosti Nové a kvalitnejSie Vyrobné procesy Zvysenie inovacnej Moznosti rieSenia
potravinarske ucinne vyuzivajuce schopnosti na pracoviskach
vyrobky zdroje

Netepelna skladovatelné znizit straty vdaka nové technolégie

pasterizacia a (polo-) Cerstvé zvySenej dobe spracovavania

sterilizacia vyrobky skladovatelnosti veduce k vyrobkom

s vylepsenymi
vlastnostami

Nanotechnoldgie a pokrocily vyvoj znizit spotrebu nové technolégie
mikrotechnolégie vyrobkov energie; spracovavania
odhalovanie veduce k vyrobkom
znecistujucich latok s vylepsenymi
a mikroflory vlastnostami
sposobujuce;j

kazenie



Zhrnutie udrzatelnych technologickych moznosti a ich prepojenia s

oblast’ami

Technologické
moznosti

Inovacné postupy
vyuzitie
zvySkovych a
vedlajsich
produktov

Alternativne
postupy, ktoré su
menej narocné na

Nové a kvalitnejsie
potravinarske
vyrobky

vyrabat prirodzené
a zdraviu prospesné
suroviny z
vedlajsSich
produktov

menej narocné
spracovanie menej
rafinovanych

energiu alebo vodu produktov

Ciele inovacii

Vyrobné procesy
ucinne vyuzivajuce
zdroje

vyrabat zlozky
potravin z
vedlajsich
produktov;
hodnotné vyuzitie
namiesto plytvania
znizena spotreba
energie a vody

Zvysenie inovacnej
schopnosti

alternativne
myslenie veduce k
novym koncepciam
a vyrobkom;
postupné znizenie
plytvania
preskimanie
novych ciest pre
navrh retazcov
alternativneho
spracovavanie
potravin

potravinarskeho a napojového priemyslu urcenymi na zlepsenie

Moznosti rieSenia
na pracoviskach



Zhrnutie udrzatelnych technologickych moznosti a ich prepojenia s
oblastami potravinarskeho a napojového priemyslu urcenymi na zlepsenie

Technologické Ciele inovacii

moznosti Nové a kvalitnejSie Vyrobné procesy  Zvysenie inovacnej Moznosti riesenia
potravinarske ucinne vyuzivajuce schopnosti na pracoviskach
vyrobky zdroje

Vyvoj vyrobkov: vyvinut vyroba rastlinnych  SirSie spektrum

nahrady masa atraktivnejsie produktov je surovin urychli

rastlinného nahrady masa efektivnejsia ako inovaciu produktov

povodu vyroba zivocisnych

produktov

Odovzdavanie zlepsit kontrolu zlepsit pldnovanie rychlejsie

informacii a kvality v celom vyroby na zaklade prenesenie

poznatkov retazci zdielania vysledkov vyskumu

informacii naprieC avyvoja do
retazcom vyrobnej praxe



Potravinovy inkubator na SPU v Nitre

Technologicka pripravovna vyrobkov
Centrum vyvoja cerealnych produktov
Napojové vyvojové centrum
Technologicka dielna masovych vyrobkov
Technologicka dielna mliecnych vyrobkov



Oddelenie technologie potravin a biotechnologie

Laboratdrium sa sSpecializuje na:

e analyzy primarnych (obsah tuku, bielkovin, sacharidov, vlakniny)
a sekundarnych metabolitov (antioxidacna aktivita, polyfenoly, vitaminy)
tradicnych aj menej znamych druhov rastlin,

* vyrobu oleja modernymi technolégiami lisovania na hodnotenie kvality
jacmena a sladu s cieflom urcenia kvalitnych sladovnickych odréd,

* na experimentalnu vyrobu piva a sladovych napojov,

* na ziskavanie, kultivaciu, mikromanipulaciu, na identifikaciu, diferenciaciu,
charakteristiku a funkcnu diverzitu obilnin, pseudoobilnin a strukovin na
zaklade DNA analyz wvyuzivajucich mikrosatelity, retrotranspozomy,
QTL markery,



Transferové centrum na SPU v Nitre

Cinnost tohto specializovaného pracoviska je zamerana na podporu prenosu poznatkov,
technologii a inovacii z vedecko-vyskumnej sféry do komercnej sféry, na ich zhodnocovanie a
vyuzivanie v praxi.

Funkcie:

kooperacia s agropotravinarskym sektorom,

popularizacia a komercializacia vysledkov vedy a vyskumu,

ochrana dusevného vlastnictva,

podpora zakladania start-up a spin-off firiem, medzinarodna spolupraca.
Hlavné aktivity:

monitorovanie potrieb agropotravinarskeho sektora,

spolupraca s praxou na vyskumnych, vyvojovych a inovacnych projektoch,
vybudovanie podnikatelského inkubatora pre agropotravinarstvo,
zdkazkovy vyskum a expertizna ¢innost,

pravna podpora a poradenstvo a v oblasti ochrany dusevného vlastnictva (patenty, licencie,
uzitkove vzory).



Vyvoj novych vyrobkov na SPU v Nitre

- Vyvoj vyrobkov na baze hlivy ustricovej s cielom regulovat hladiny
glukozy v krvi, (konzumacia hlivy ustricovej v enkapsulovanej forme)

- vyuzitie metabolitov semien lanu siateho (ligandy lanu siateho sa
podielaju na obranyschopnosti organizmu, antioxidacné, antivirusove,
antibakterialne, insekticidne Ci fungicidne ucinky, znizuju riziko vzniku
srdcovych chordb, rakoviny prsnika a hrubého creva),

- vyskum antikarcinogénnych ucinkov MCT oleja obohateného o extrakt z
plodov Cili na vyvoj rakoviny hrubého Creva a rekta (tri kokosové MCT
oleje obohatené o rozne druhy Cili s rozlicnou palivostou)



Preco je malo inovacii z vyskumu na univerzitach?

- nedostatoCna spolupraca s praxou,

- vyzvy grantovych agentur su zamerane na zakladny a aplikovany
vyskum, nie na inovacie,

- dlhodoby proces uznavania uzitkovych vzorov, patentov a pod.
- nedostatok praktickych nametov studentov aj ucitelov,
- Nadnarodné firmy maju vlastné vyvojove timy,

- vystupy z inovacii nie su v kriteriach akreditacii, habilitacii ani
Inauguracii,



UZitkové vzory

VIETORIS, Vladimir - ZIDEK, Radoslav - GOLIAN, Jozef - BOBKOVA, Alica - KOZELQVA, Dagmar -
BELEJ, Lubomir - CURLEJ, Jozef. Cerealna tydinka s obsahom fytoaktlvnych latok: uzitkovy vzor C.
7873. Banska Bystrica : Urad priemyselného vlastnictva SR, 2017. 6 s.

TREBICHALSKY, Pavol - TOMAS, Jan. Zariadenie na bezpeény prietok $pecifickych plynov v
potrubiach a sposob na zabezpecenie tohto bezpecného prietoku : uzitkovy vzor 7962 : datum
zapisu 27.10.2017. Banska Bystrica: Urad priemyselného vilastnictva Slovenskej republiky, 2017. 10
S.

BOJNANSKA, Tatiana - TOKAR, Marian - VIETORIS, Vladimir - IVANISOVA, Eva - VOZARQOVA,
Vlasta. Trvanlivé pecCivo na Specialne vyzivove uce,lga sposob, jeho vyroby : Ipa,tentova prinlaska 125-
2017 : datum zverejnenia 4.6.2019. 1. vyd. Banska Bystrica : Urad priemyselneho vilastnictva
Slovenskej republiky, 2019. 14 s.

BOJNANSKA, Tatiana - TOKAR, Marian - VIETORIS, Vladimir - IVANISOVA, Eva - VOZAROVA,
Vlasta. Long life pastry for §pe0|f|c nutritional purposes and method of its production European patent
office EP 3 491 925 A1 : datum zverejnenia 5.6.2019. 1. vyd. Vienna : European Patent Office, 2019.
14 s. Dostupné na internete: _ o _ _
https://www.patentguru.com/EP3491925A1?q=in=(Vietoris%2C+VIadim%C3%ADr)&filter=close



Zavadzanie inovacii z pohlfadu PKS

PKS ako klastrova organizacia
- Spolupraca akademického, vyskumného sektora a praxe
- Informacie o vyskumnych témach a otvorenych vyzvach
- Vzdelavacie aktivity, odstranovanie legislativnych prekazok
- Sutaz o najlepsiu inovaciu v potravinach
- Informacny material FDE k zavadzaniu inovacii

Aktualne vplyvy na zavadzanie inovacii na Slovensku
- FinanCné zdroje
- Zmena spotrebitelského spravania
- Kvalifikovana pracovna sila

BRONZE




Dakujem za pozornost’
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